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Shortbread
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Ergänzungsmaterial
1.S t. mögl. ab Bd. 2 S. 33
2. St. mögl. ab Bd. 2 S. 69

Für das nicest shortbread benötigst du nur 250 g Butter, 175 g feinsten Zucker, 375 g Mehl 550 und eine Prise Salz.
Ca. 15 bis 20 Min. backen mit 150° bei OH/UH (Umluft: nur 130°). Das Geheimnis guten Shortbreads liegt beim
längeren Backen mit nicht zu hoher Temperatur. Zuletzt gut beaobachten, damit die Shortbreads nicht braun werden!

(Dauer: 35 Sek.) 


